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*Quando aplicével

OBJETIVOS, ATIVIDADES E RESULTADOS ESPERADOS/ATINGIDOS

Objetivos

O objetivo geral do projeto consiste em promover a transicdo para a obrigagdo de
desembarque através do ajustamento das tecnologias de captura e das boas praticas de
pesca, adotando medidas que reduzam ou eliminem fragdes indesejadas das capturas e
promovam a qualidade do pescado capturado. Pretende-se, deste modo, contribuir para
uma melhor gestdo conservagdao dos recursos marinhos, promovendo pescarias
ecologicamente sustentaveis e economicamente eficientes. Sdo objetivos especificos:

a) A identificagdo das principais pescarias costeiras na ZEE continental, incluindo as
pescarias da frota polivalente, tendo em vista uma definigdo das embarcagées envolvidas
nos diferentes casos de estudo do projeto;

b) A caracterizacdo atualizada das frotas, incluindo os sistemas de acondicionamento e
refrigeracdo a bordo, das artes utilizadas, das operagdes de pesca e da ocupagdo espacial
das pescarias definidas como casos de estudo;

c) O desenvolvimento de artes e praticas de pesca inovadoras do ponto de vista da
seletividade e comercialmente sustentdveis na pescaria de arrasto e na pesca com redes de
emalhar e tresmalho;

d) O desenvolvimento de um sistema tecnoldgico para aquisi¢do automatica de informagao
sobre as operagdes de pesca;



e) O desenvolvimento de uma abordagem participativa, que inclua o intercambio entre
stakeholders, sobre utilizacdo de praticas ecolégica e economicamente sustentaveis e a
divulgacao dos resultados do projeto junto do setor;

f) A avaliagdo da qualidade dos produtos resultantes das alteragées e ajustamentos
propostos, através, de uma paleta abrangente de métodos de controle dos niveis de
frescura, seguranca alimentar e valor nutricional.



